LYCEE HOTELIER JEANNE D’ARC —BOSSUET
LANNION

Dispositif Alternance Collége-Lycée
pour les éleves de 4eme de collége

Découvrir les métiers de I'hotellerie sur les temps d'IDD, c'est possible
pour tous les éleves de 4eéme.

Le lycée propose aux éleves de 4éme qui le souhaitent 4 modules en cuisine et
en restaurant dans le cadre du dispositif d'alternance collége-lycée.
Chaque année nous accueillons entre 20 et 50 jeunes dans ce dispositif.
Contact :
M. Philippe COULOIGNER
Chef de travaux
Lycée Hobtelier Jeanne d'Arc-Bossuet
38 rue Jean Savidan - BP 40434
22304 LANNION CEDEX
T/ 02.96.37.09.99-F 7/ 02.96.46.51.96

E.mail : chef-travaux-jda@wanadoo.fr

Ces quatre 1/2 journées se déroulent le mercredi matin de 08h30 a 11h30
AU programme...
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Une convention doit étre établie entre le collége, I'éléeve et le lycée Hobtelier.

« |l est important que chacun puisse se donner les moyens d'une orientation réfléchie et choisie... surtout dans
les métiers de la restauration qui se vivent avec passion. »

http://perso.orange.fr/lycee-jeanne-darc/Site/alternance.html




